
CONTENU DE LA FORMATION

Bac pro Technicien conseil
vente en alimentation
(PRODUITS ALIMENTAIRES & BOISSONS)

Le Bac Professionnel TCVA permet d’acquérir la maitrise des
techniques de vente dans les domaines des produits alimentaires et
des boissons.  Il forme des commerciaux capables de gérer un rayon
et la relation client en tenant compte de la réglementation et de la
sécurité tout en s’adaptant aux enjeux professionnels particuliers.
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STAGES

18 à 22 semaines de stage en entreprise dont 15
semaines sur la scolarité :

• De 4 à 6 semaines en 2nde pro

• De 14 à 16 semaines en 1ère et Term pro

Formation Initiale

Pédagogie de projets avec un suivi individualisé

Socle commun
Français, Langues vivantes, Histoire-Géo,
Enseignement moral et civique, Mathématiques ;
Éducation socioculturelle, EPS ;
TIM (Technologies, Informatique & Multimédia),
Microbiologie, Physique-Chimie, Economie
générale

Enseignements professionnels
Conduite de la vente & animation commerciale
Viticulture-Œnologie
Génie alimentaire
Pratiques professionnelles : organisation d’un
marché de plein vent et accueil des Vino’Folies

Enseignements spécifiques
Enseignement à l’Initiative de l’Etablissement (EIE)
Pluridisciplinarité (projet brasserie, création d’une
gamme de bières et vente)
Module d’Adaptation Professionnelle (MAP) :
digitalisation de l’offre client.
Semaines banalisées : artistique, insertion, santé...



BTS Technico-Commercial Vins Bières & Spiritueux

Certificat de Spécialisation de commerce des vins

Conseiller de vente 

Conseiller de vente libre service

Caviste

Épicier

Validation du Bac en Terminale : Contrôles en cours de

formation (57,5%), Epreuves Terminales (47,5%)

Délivrance d’une attestation intermédiaire en classe de

1ère 

EXAMEN

Poursuites d'Études

en savoir plus ? 

OPTIONS
Pratiques professionnelles
Engagement Citoyen

Section Football
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www.avizeviticampus.fr

Suivez-nous sur @avizeviticampuscontact @avizeviticampus.fr

13 rue d'Oger - 51190 AVIZE 
03 26 57 50 42

https://www.facebook.com/Avizeviticampus
https://www.linkedin.com/school/avize-viti-campus/
https://www.youtube.com/channel/UCJG-CDaRu-xx9sGeR-RxfSw
https://twitter.com/AvizeViti
https://www.instagram.com/avize_viti_campus/

